
Tag
Menü 1

Vollkost

Menü 2

leichte Kost

  Speiseplan vom

 17.08.2026 bis 23.08.2026

Essen auf Rädern Name:
D

ie
n

s
ta

g

Hausgemachte Hühnerbouillon 

Hähnchenkeule

 Paprikarahmsauce

Spitzkohlsalat

Salzkartoffeln

Kartoffel-Gemüsebratling

 Paprikarahmsauce

dazu Penne

Quarkspeise Zimt-Zucker

M
o

n
ta

g

Kürbiscremesuppe

Schweine Gulasch Szegediner Art

Mischgemüse

Salzkartoffeln

Nudel-Broccoligratin

und Tomatensauce

Creme mit Orangengeschmack

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Hausgemachte Rinderbrühe mit Einlage

Chili con Carne

mit Reis

Vegetarische Kohlroulade

Bratensauce veg.

Salzkartoffeln

Pudding mit Schokogeschmack

M
it

tw
o

c
h

 

Lauchsuppe

Frische Bratwurst

Bratensauce

Rahmkohlrabi

Salzkartoffeln

Apfelpfannkuchen 

Soße mit Vanillegeschmack

Joghurt mit Himbeergeschmack

S
a

m
s

ta
g

Hausgemachte Rinderbrühe mit Einlage

Westfälische Erbsensuppe

Wiener Würstchen

Milchreis

mit Sauerkirschen

Karamelcrème

F
re

it
a

g

Blumenkohl-Cremesuppe

Bratheringe

mit Remouladensoße

und Röstkartoffeln 

 Speckbohnen

Rührei

dazu Kartoffelpüree

an Rahmspinat

Aprikosencreme

Bei Allergien und Rückfragen steht Ihnen das Team der Küche gerne zur Verfügung. Tel.: 02573/89140

S
o

n
n

ta
g

Hausgemachte Rinderbrühe mit Blumenkohl und Eierstich

Spießbraten

Bratensauce

mit Möhrengemüse

dazu Kartoffelklößchen

Vegetarische Spätzle-Pilzpfanne

auf Thymianjus

mit Blattsalat

French Dressing

Crème mit Minzgeschmack&Schokosplitter
Die bei uns zubereiteten Speisen können Spuren von Allergenen enthalten. Die Allergene und die kennzeichnungspflichtigen 

Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem seperaten Aushang.                                                                  Änderungen vorbehalten!


