Speiseplan vom

29.07.2024 bis 04.08.2024
Essen auf Radern [Nl ame:
Ta Ment 1 Menu 2
9 Vollkost leichte Kost
Kohlrabicremesuppe
o Gabelspaghetti
g mit einer Bolognese (Rind) Gnocchiauflauf mit Erbsen
o dazu Blattsalat und Tomatensauce
= Cocktaildressing
Cappuccinocreme
Gemisebrihe
g Putengeschnetzeltes
5 uteng 'z Kohlrabieintopf
) Mischgemuse und Suppen-Brétchen
-g Butterkartoffeln PP
Joghurt mit Vanillegeschmack
Ochsenschwanz-Suppe
< Hackbraten vom Rind Kgsespatzle
O Rostzwiebeln
o Bratensauce . R
= . N dazu eine Kasesolie
£ und Kaisergemiise
= und Blattsalat
= dazu Salzkartoffeln o .
Essia-Ol Dressing
MilchreisZimt-Zucker
Hausgemachte Huhnerbouillon mit Einlage
(@)
I
I Gebraten_t_a Nordseescholle Kartoffel- Gemuseauflauf mit Broccoli,
e Krautersauce ..
[ . ) Mohren und Blumenkohl
c im Gemusebett )
c Krautersauce
8 dazu Salzkartoffeln
Pfirsichquark
Broccoli-Cremesuppe
o> .
s Reibekuchen Hausgemacht vegetarische Bolognese
S : Nudeln (Spaghetti)
o mit Apfelmus
L Bohnensalat
Sahne-Pudding mit Nussgeschmack
Hausgemachte Hihnerbouillon mit Einlage
&
17 Dicke Bohneneintopf Mohreneintopf burgerliche Art
% mit Kasslernackenbraten Kaiserbrotchen
n
Rote GriutzeSol3e mit Vanillegeschmack
Hausgemachte Rinderbrihemit Blumenkohlund Eierstich
It Hahnliraelr;t-e?g;i(():g-Bleu Gefilllte Paprikaschote, vegetarisch
= mit Tomatensauce
5 und Rahmblumenkohl und Reis
n Butterkartoffeln
Herrencréme

Die bei uns zubereiteten Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten. Die Allergene und die kennzeichnungspflichtigen

Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem seperaten Aushang.

Anderungen vorbehalten!

Bei Allergien und Ruckfragen steht Ihnen das Team der Kiiche gerne zur Verfligung. Tel.: 02573/89140




